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Des moments inoubliables au jardin
Dans une ambiance de feu de camp combinée à de savoureux petits 
plats, vous créez dans le jardin des moments de convivialité et 
d’intimité. Chaque réunion de famille ou fête entre amis dans le 
jardin se transforme en un événement chaleureux dont on chacun se 
souviendra longtemps, quels que soient la saison et le nombre d’invités.

Heuglijke tuinmomenten
Met een aanstekelijk kampvuurgevoel in combinatie met een 
gesmaakte proeverij creëer je in je tuin samenhorigheid en hartelijke 
gezelligheid. Elk treffen of tuinfeest, met veel volk of in beperkt 
gezelschap en over de seizoenen heen, groeit dan uit tot een heuglijk 
tuinmoment waar nog lang en vaak een boom over wordt opgezet. 

Cuisiner et manger dans le jardin… une mode de plus en plus coutumière ! La tendance 2018 dans ce 
genre d’événement ? Une expérience culinaire à la fois technique et romantique. Le mot magique ? 
OpenFire ! En effet, OpenFire est plus qu’un barbecue. OpenFire, c’est un concept sophistiqué qui 

vous permet de créer dans le jardin un espace cuisine au cœur chaud.

Koken en eten in de tuin is dezer dagen hotter dan hot. De trend bij zo’n event: het 
meer en meer naar een hoger culinair niveau tillen zonder aan charme in te boeten. 

OpenFire is het toverwoord! Want OpenFire is meer dan een bbq, het is een gesmaakt 
bbq-concept waarbij je in de tuin een kookplek creëert met een warm hart… 
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INFO: www.openfire-bbq.be

Délicieusement frais
Rien de tel qu’un délicieux barbecue pour se détendre en famille ou entre 
amis. On espère tous à ce que ces chaleureux moments ne s’arrêtent 
jamais. En été comme en hiver, un barbecue dans le jardin est un 
événement inoubliable auquel chacun aspire fébrilement. Pour ce faire, 
vous pouvez compter sur un hôte de marque : OpenFire et son concept 
unique et innovant, une sorte de feu de camp culinaire. Comme il 
fonctionne avec des bûches ou du charbon de bois, vous avez l’impression 
de faire un barbecue authentique à la chaleur tendrement caressante.

Des étincelles aventureuses
Le feu crépite dans votre OpenFire, laissant s’échapper des étincelles 
scintillantes. L’aventure commence ! L’ensemble de base se compose 
d’une vasque thermorésistante (avec coupe-vent), d’une grille, d’une 
pelle à charbon et d’un support de marmite. Plusieurs accessoires 
sont disponibles distinctement, notamment une marmite, un wok, une 
vasque supplémentaire pour le feu, un four hollandais, une housse de 
protection et un filet de sécurité. OpenFire convient non seulement pour 
la cuisson sur feu vif, mais aussi pour la cuisson à l’étuvée. Vous pouvez 
donc sauter la viande, faire mijoter un plat ou même gratiner. Vous 
pouvez réaliser un menu complet, du potage au dessert en passant par la 
fondue au fromage, la pizza, le pain, le poisson mariné et le steak grillé. 
Rien n’arrête OpenFire ! OpenFire est un produit intelligent qui fait 
bouillonner votre imagination et cultive votre passion pour la cuisine. 
Idéal pour accueillir vos hôtes à bras ouverts !

Lekker chill
We houden allemaal van chillen tijdens een lekkere barbecue met 
familie en vrienden. Dezer dagen staat daar niet langer een stop 
op, het is evengoed in de winter als in de zomer een happening 
waar iedereen ‘gloeiend’ bij wil zijn. Interessant: OpenFire pakt 
uit met een uniek gegeven. Best vernieuwend, want het resultaat 
heeft iets van een culinair kampvuur. En uiteraard stook je met 
houtblokken of houtskool, zo hoort het immers bij authentiek 
barbecueën waar de knusse koestering van afstraalt.

Avontuurlijke vonken
OpenFire laat de vonk overslaan en brengt mensen samen voor 
een gebeuren dat iets avontuurlijks heeft. Het basispakket 
bestaat uit: vuurschaal met hittebestendige coating (inclusief 
windscherm), grill, kolenschop en kookpothouder. Tal van 
accessoires zijn apart te verkrijgen, zoals kookpot, wok, extra 
vuurschaal, Dutch oven, beschermhoes, veiligheidsnet. Je 
bekomt met de OpenFire niet enkel een warm plekje, het is ook 
een ‘broeihaard’ voor creatieve kooktechnieken… van braden 
over roerbakken en stoven tot gratineren. Je kunt zo echt een 
heel menu te voorschijn toveren. Van soep tot kaasfondue, pizza, 
brood en dessert, van gestoomde vis tot gegrilde steak, met jouw 
OpenFire lukt het uitstekend. Een knap product dat de inspiratie 
en de passie voor koken altijd brandend houdt. Ideaal om je 
gasten met open armen te ontvangen! 
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